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LE CHAT VERT

Café du Jardin Botanique

LA CARTE

k il | = ,;a\ I ; \ ,\d‘ L=
s/ TARTINES & TOASTES - 12€ LES FORMULES

L RO e ~ TOUS LES JOURS DE 8H15 A 10H :

% Foccacia saumon fumé, stracciatella, avocat, roquette

% Foccacia halloumi, légumes grillés, roquette © PETIT DEJEUNER :\\ ﬁ f\\
% Tartine tomates buratta, pesto '@ : ) ﬁ {{ f{
% Tartine saumon fumé, fromage frais, concombre, épinard 1 CAFL ';: ® :
% Avocado toast ® o e 7{ 7{
% Croque chat vert jambon comté 1JUS D’ORANGE PRESSE 'J\f N
i !
« | 1 VIENNOISERIE :[:
SALADES & WRAPS "
% Tacos : galette de pommes de terre, bacon, 10€ TOUS LES JOURS DE 10H A 15H :
cheddar affiné ‘
% Salade César : poulet, salade, parmesan, croltons, 12€ : %@
sauce César » : LSS
% Salade Botanique : pois chiches, feta, concombre, 10€ LE PETIT BRUNCH A

tomates & épinards ©
‘ | 1 PLAT SUCRE + 1 BOISSON FROIDE

LES VIENNOISERIES '
e . { PLAT SALE + 1 BOISSON FROIDE
* Croissant / Pain au Chocolat 1He ‘ ;
+ % Cookie XXL ! 4€

A << BOISSON CHAUDE A VOLONTE - +5€f

e L
GAUFRES SALEES | @Wy

* Unité / Box de 5 natl'lres/ ' g 3.b€/1b€ ; LE GROS BRUNCH )R ,} i[\\
* Saumo‘r;,bfromage frais, épinard B 12€ i : j a9 ;Q
% Tomates Buratta @ 7 | 10€ ' 1 PLAT SALE ﬂﬁ"\‘ 'J{
% Avocado ® ‘ ! H0E R AN :}
 GAUFRES SUCREES . [ PLATSUCRE @ ;

: ‘ AR M } Vi LY ;
* Nutella ' ‘ 4.5€ 1 BOISSON FROIDE ] 7{
% Glace vanille i L 45e€ | & N

% Caramel beurre salé ‘ 45E BOISSON CHAUDE A VOLQNTE’

# Pain perdu, caramel beurre salé, 3.5€
noix de pecan caramélisées o :

Prix nets TTC, service compris.



LE CHAT VERT
Café du Jardin Botanique
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CAFES & LATTES

* Ristretto/Expresso 2€
% Allongé RS
* Noissette 2.9€
% Double expresso / Creme 3ib%
% Cappuccino 4.5€
% Latte machiatto 5€
% Flat white bhe
% Mocha & Chocolat chaud / lait bhe
* CHAI LATTE 6.5€
Lait, chai
* DIRTY CHAI LATTE 6.b€
Expresso, lait, chal
* MATCHA LATTE 6.b€
Matcha premium, lait

+0.5€ sirop ou coulis supplémentaire

+0.5€ lait d’avoine
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THES & INFUSIONS

% Sachet de thé premium - Lydia Gautier
(demander sélection) - Bio

EAUX & SOFTS s

% Evian plate ou pétillante
% Badoit citron ou fruits rouges
% Jus d’orange pressé
25¢l

Hiebtlal
% Thé glacé maison bio (44cl)
* Citronnade maison (44cl)
% Sodas artisanaux Art Is An Ale d’Amboise

% Jus de fruits les Vergers de la Manse (44cl) |

+0.5€ sirop supplémentaire |
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BOISSONS FRAICHES st
% LIMONADE BOTANIQUE 6€
Citron, fleurs de sureau, menthe fraiche
% MATCHA TONIC 6€
Matcha, tonic, citron vert, basilic
* PAMPLEMOUSSE FIZZ 6€
Jus de pamplemousse, eau pétillante, romarin
% ST GERMAIN SPRITZ * 10€
Liqueur de fleur de sureau, vin blanc pétillant,
eau pétillante, citron
% ITALICUS SPRITZ #* 10€
Liqueur bergamote, vin blanc pétillant, eau
pétillante, citron
% BIERES MAISON * 7€
Blanche / IPA
*Alcoolisé

SMOOTHIES #ct

% GREEN DETOX 6.5€
Epinard, concombre, pomme, citron,
gingembre
% TROPICAL GLOW 0:he

Ananas, mangue, passion, banane, lait de coco

* BERRY LOVE 6.5€
Fruits rouges, banane, yaourt coco, sirot
d’agave

JUS & SHOTS BIEN-ETRE

#* JUS VERT s4cL He

Concombre, pomme, citron, épinard, gingembre
e

#* BOOST SHOT scL

Citron, gingembre, curcuma, poivre noir

Prix mets TTC, service compris.




