
LES PLATS 

LES INCONTOURNABLES 1 Pers. 2 Pers. 3 Pers. 

DESSERTS 

Poulet jaune rôti farci au pain à l’ail
 (recette de Jacqueline) 

28€

Côte de bœuf, (1,2kg/1,6kg)
   (option os à moelle + 5€)

Ribs de boeuf confits 450g (avec os)

22€ 40€

85€ 128€

Accompagnements : Purée Grand-Mère, Légumes de saison, Pommes grenailles 
1 accompagnement au choix / l’accompagnement supplémentaire : 4 € 

Sauces : Sauce “Chien Fou”, tartare, poivre, bleu d’Auvergne
1 sauce au choix / sauce supplémentaire : 2€ 

12 €/pers.

 16€  

10€ 

10€

9€ 

Plateau de fromages

Crème brulée XXL flambée(2 pers.)

Mousse au choco et ses copines 

Poire Belle Hélène 

Trou Tourangeau

Liste des 14 allergènes alimentaires à votre disposition.
Prix nets TTC, service compris.

ENTRÉES 

23€

25€

20€

Pot au feu Canaille, 300G de plaisir 

Souris d’agneau confite au thym, purée Grand-Mère 

Céleri rave entier rôti, crème de parmesan, noisette 

Pâté croute du Chien Fou

Le nonos du chien (os à moelle)

Cuisses de grenouille en persillade 

Velouté de courge, marrons et jambon sec

Œuf parfait et champignons sautés à la crème d’ail

  13€ 

 12€

 15€ 

 12€ 

 12€ 

Bar rôti entier 48€

22€Onglet de boeuf, sauce “Chien Fou” & purée Grand-Mère



 

10,00€ 

BIÈRES BOUTEILLES

Le brassin des copains 

(IPA / Blanche) 44cl, 

5,2° ou double IPA à 8°

Bière brassée avec nos invendus

de pain par Kapsyl !

Expresso, décaféiné

Allongé  

Double Expresso 

Thé

2,50€

3,00€ 

4,50€

4,90€

BOISSONS CHAUDES

Martini (6cl) 

Ricard (2cl) 

Pastis 51 (2cl)

Porto (6cl) 

Suze (4cl) 

Kir vin blanc (12cl)

Kir pétillant (12cl)

Américano 

6,50€

4,50€

4,50€

7,00€

7,00€

8,00€

8,00€ 

Plus de choix au bar...

L’IMPÉRATIF

10,00€  

VINS AU VERRE
   (Les cuvées du Chien Fou)… 

Chinon (Coulaine)

Bourgogne (Dame Pinote)

Bourgueil (Boucard)

Côte du Rhône (Les vins de Vienne)

Canon-Fronsac (Un coup de Canon)

7,50€Vins Rouges (14cl) 

Chardonnay mâconnais

Sauvignon (Xavier Frissant)

Chenin (Domaine d’Orfeuilles)

7,50€Vins Blancs (14cl) 

Vin du moment 

Vin Rosé (14cl) 7,00€

Le Bulle Dog 
Joseph Perrier

Pétillant, (14cl)

7,50€

Le choix des bouteilles se fait
directement en cave !

Prix nets TTC, service compris.

Spritz 

Moscow Mule 

Gin tonic

Chartreuse tonic

Labrador 

10,00€

10,00€

10,00€

12,00€

10,00€ 

gingembre) 
 (rhum ambré, citron vert, jus ananas et

COCKTAILS

 5,50€

10,00€

BIÈRES GALLIA

                Demi (25cl)

               Pinte (50cl) 

Blonde, Blanche, IPA

POUR ENFANT ET CONDUCTEUR 

Limonade (25cl) 

Perrier (33cl) 

Vittel / San Pellegrino

50cl

1L 

4,80€

4,80€

4,50€

7,00€

Coca (33cl) 

Coca Zéro (33cl) 

Ice Tea (25cl) 

Jus de fruits (25cl)
(ananas, orange, ACE, pomme, 
 tomate, abricot)

4,80€

4,80€ 

4,80€ 

5,00€ 

Chateldon 9,00€75cl

14,00€
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